PRODUIT

Leende @ rroourr @REGIONAL

BIO
.~ CUISINES
(" ”PAR NOS PRODUIT Q PRODUIT
CHEFS LABELLISE PECHE
DURABLE

Mardi 6 mai Mercredi 7 mai
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Ce midi, on mange:

Concombre au fromage blanc et a la ciboulette

Paella de riz BIO
et pilon de poulet

' Fromage frais a tartiner

Compote pomme BIO
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Salade fagon chlada Poisson Prais du jour Q@
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Ce midi c’est,

- UDI

Salade fagon chlada (concombre,
tomates et olives)

Boulettes au boeuf
facon tajine
Semoule BIO

Blichette lait mélange

Cake d la fleur doranger




